
ЗАВТРАКИЗАВТРАКИЗАВТРАКИЗАВТРАКИ ЯИЧНИЦА/ОМЛЕТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      195 р
их двух яиц
ДОБАВКИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  50 г  80 р
бекон / ветчина/ баварские колбаски / 
грибы / сыр  / помидоры

ЯИЧНИЦА  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  200 г  375 р
со свежими томатами  

ЗАПЕКАНКА ТВОРОЖНАЯ . . . . . . . . . . 200 г   325 р 
со сметаной  

БЛИНЧИКИ С МЯСОМ  . . . . . . . . . . . . . . . . .  250 г   355 р 

БЛИНЧИКИ С СЕМГОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . .  200 г   425 р
и сливочным сыром 

СЫРНИКИ ДОМАШНИЕ. . . . . . . . . . . . . . . . 200 г   345 р 
со сметаной

ТОСТ ИЗ ЗЕРНОВОЙ ЧИАБАТТЫ СО 
СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ, ЛОСОСЕМ, 
АВОКАДО, ЯЙЦОМ ПАШОТ . . . . . . . . . . . .      495 р

ГРАНОЛА   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 170 г    345 р
с  классическим йогуртом и ягодным соусом

КАША ОВСЯНАЯ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  200 г   295 р 
СО СВЕЖИМИ ФРУКТАМИ

КАША ПШЕНИЧНАЯ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  200 г   335 р 
С СОУСОМ МАНГО     

Сырники

Гранола

Яичница с б економ



БРАНЧБРАНЧБРАНЧБРАНЧ
БРАНЧ №1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      475 р

Куриная грудка, приготовленная на гриле, салат из све-
жих овощей, суп лапша куриная, картофель отварной со 
свежей зеленью, компот домашний 

БРАНЧ №2  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      535 р

Куриная грудка, запеченная под сырной корочкой, салат 
из свежих овощей, суп лапша куриная, картофельное 
пюре, компот домашний    

Бранч №5

Бранч №4



БРАНЧБРАНЧБРАНЧБРАНЧ

БРАНЧ №5 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      655 р

Филе тилапии обжаренное, салат из свежих овощей, рис, 
жаренный с яйцом и овощами, соус цезарь, соус унаги, 
компот домашний  

БРАНЧ №4  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      655 р

Свинина, приготовленная на гриле, салат из свежих ово-
щей, солянка, картофель фри, компот домашний  

БРАНЧ №3  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      695 р

Бефстроганов, салат из свежих овощей, суп лапша кури-
ная, картофельное пюре, компот домашний  

Бранч №3

Бранч №1



ЗАКУСКИЗАКУСКИЗАКУСКИЗАКУСКИ

Брускетты
с сельдью

холодные

Буррата

СЫР БУРРАТА  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   300 г    1188 р
на свежеиспеченной лепешке с вялеными томатами и 
рукколой

КАРПАЧЧО ИЗ ТЕЛЯТИНЫ  . . . . . . . .  170 г  577 р

СЕТ ИЗ БРУСКЕТТ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г   697 р 
с лососем и сливочным сыром / тунцом и авокадо /
ростбифом и карамелизованным  луком / 
свежими томатами и авокадо  

БРУСКЕТТЫ С ПАШТЕТОМ . . . . . . . . .  250 г   595 р
из куриной печени, карамелизованным луком и яйцом 
пашот

СЫРНАЯ ДОСКА   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  300 г   795 р 
с сухофруктами

МЯСНЫЕ ДЕЛИКАТЕСЫ  . . . . . . . . . . . . . .  300 г  795 р

БРУСКЕТТЫ С СЕЛЬДЬЮ   . . . . . . . . . .   170 г    455 р
и тартаром из свеклы

МАРИНОВАННЫЕ ОВОЩИ  . . . . . . . 300 г   455 р 



ЗАКУСКИЗАКУСКИЗАКУСКИЗАКУСКИ
пивные

Пивной сет

Сет из брускетт

Карпаччо из телятины

ГРЕНКИ РЖАНЫЕ    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   150 г    325 р
с сыром пармезан и чесночным соусом

КРЕВЕТКИ ПИВНЫЕ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  300 г   765 р 
обжаренные с чесноком / отварные

ЛОСОСЬ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  150 г  785 р
собственного посола

ЛУКОВЫЕ КОЛЬЦА   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г   325 р 
с чесночным соусом

ПИВНОЙ СЕТ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650 г   1385 р 
креветки, кальмар, луковые кольца и
сыр, обжаренные в хрустящей 
темпуре



САЛАТЫСАЛАТЫСАЛАТЫСАЛАТЫ
ТАБУЛЕ    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  150 г   395 р 
со свежими овощами, луком и ароматными травами

С СЫРОМ СТРАЧАТЕЛЛА     . . . . . . .   200 г    795 р
и карамелизованной грушей

ОЛИВЬЕ    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  200 г  485 р
традиционный с куриной грудкой

ОЛИВЬЕ    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  200 г  625 р
с семгой

Салат с сыром
страчателла

Салат Табуле



САЛАТЫСАЛАТЫСАЛАТЫСАЛАТЫ
ТЕПЛЫЙ С ЛОСОСЕМ     . . . . . . . . . . . . . .   200 г    645 р
авокадо и шампиньонами

ТЕПЛЫЙ С ТУНЦОМ    . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  250 г   875 р 
обжаренным в кунжуте, со свежими листьями салата, 
рукколой, вялеными томатами  и помидорами черри

ГРЕЧЕСКИЙ    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  230 г  415 р
со свежими овощами и сыром Фета

Теплый салат
с тунцом

Теплый салат
с лососем



САЛАТЫСАЛАТЫСАЛАТЫСАЛАТЫ

Салат с телятиной
и баклажаном

Салат из нежной
телятины

С ТЕЛЯТИНОЙ
И БАКЛАЖАНОМ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г   595 р 
дополненный свежими томатами, сыром, грецким оре-
хом, заправленный классическим йогуртом

ИЗ НЕЖНОЙ ТЕЛЯТИНЫ    . . . . . . . . .  250 г   675 р 
обжаренной в красном вине с шампиньонами и 
стручками молодой фасоли, со свежими листьями салата 
и томатами, заправленный соусом от шеф-повара

МЯСНОЙ     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   200 г    525 р
классический салат с телятиной, куриным филе 
и карбонадом, заправленный сливочным соусом

ВИНЕГРЕТ    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  150 г  395 р 



САЛАТЫСАЛАТЫСАЛАТЫСАЛАТЫ

ЦЕЗАРЬ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г   

с куриной грудкой гриль  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   425 р 
с куриной грудкой в хрустящей панировке . . . . . . .   425 р 
с семгой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   575 р 
с тигровыми креветками  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   725 р
 

ТЕПЛЫЙ С ФИЛЕ ИНДЕЙКИ        250 г    615 р
в сливочном соусе, в сочетании со свежими листьями 
салата,  вялеными томатами и сыром пармезан

С МОРЕПРОДУКТАМИ    . . . . . . . . . . . . . . .  250 г   875 р 
в фирменном соусе с миксом средиземноморских трав

Салат
с морепродуктами

Теплый салат
с филе инд ейки



СУПЫСУПЫСУПЫСУПЫ
ТОМАТНЫЙ СУП 
С МОРЕПРОДУКТАМИ   . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г   645 р 

СУП- ЛАПША КУРИНАЯ   . . . . . . . . . . . . . . 300 г   315 р

ХАРЧО   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г   395 р 
острый грузинский суп с телятиной

КРЕМ-СУП 
С ЛОСОСЕМ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г   625 р 

СОЛЯНКА МЯСНАЯ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   200 г    395 р

Томатный 
с морепродуктами

Крем-суп
с лососем



СУПЫСУПЫСУПЫСУПЫ
СУП С ЯГНЕНКОМ 
И НУТОМ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   300 г    525 р

УХА ИЗ СЕМГИ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г   527 р 

ГАСПАЧЧО  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г   457 р 
холодный суп из свежих томатов

КРЕМ-СУП 
С ШАМПИНЬОНАМИ   . . . . . . . . . . . . . . . . .   200 г    457 р 

КРЕМ-СУП ГОРОХОВЫЙ   . . . . . . . . . . . . . 200 г   457 р 

КРЕМ-СУП С БРОККОЛИ   . . . . . . . . . .   200 г    457 р

С ягненком и нутом

Крем-суп
с брокколи

Уха из сёмги



ПАСТАПАСТАПАСТАПАСТА
ФЕТТУЧИНИ 
С СЕМГОЙ И БРОККОЛИ   . . . . . . . . . .   250 г    677 р
в нежном сливочном соусе с икрой лосося

СПАГЕТТИ КАРБОНАРА   . . . . . . . . . . . . . . . 250 г   557 р
с беконом и сливочным соусом 

СПАГЕТТИ НЕРО    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г   827 р 
с морепродуктами в сливочном соусе

ФУЗИЛЛИ АРАБЬЯТО    . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г   645 р 
с телятиной в остром томатном соусе

ФЕТТУЧИНИ С КУРИЦЕЙ 
И ШАМПИНЬОНАМИ   . . . . . . . . . . . . . . . . .   250 г    525 р
с белыми грибами в сливочном соусе  

ФЕТТУЧИНИ С КРЕВЕТКАМИ   . . . 250 г   827 р
рукколой и соусом песто

ЛАЗАНЬЯ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   350 г    667 р
традиционный итальянский слоеный пирог с мясным 
фаршем, соусом Болоньез, запеченный под сыром

РИЗОТТО   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г   527 р
с телятиной и белыми грибами

Феттучини с семгой 
и брокколи

Спагетти
Неро



С КАРТОФЕЛЕМ И ГРИБАМИ   .   250 г    477 р

С ТВОРОГОМ СЛАДКИЕ   . . . . . . . . . . . . . 250 г   477 р

С ВИШНЕЙ    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г   497 р
ванильным мороженым и ягодным соусом

С КЛУБНИКОЙ    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г   497 р 
ванильным мороженым и ягодным соусом 

ВАРЕНИКИВАРЕНИКИВАРЕНИКИВАРЕНИКИ

Фузилли
Арабьято

Ризотто

Вареники с
клубникой



РЫБАРЫБАРЫБАРЫБА
горячие блюда

МИДИИ КИВИ       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   350 г    727 р
в чесночном соусе

ГОЛУБЫЕ МИДИИ     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  350 г   797 р 
в сливочном соусе

СТЕЙК ЛОСОСЯ      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  200 г  1357 р
с авокадо и соусом манго

ЛОСОСЬ     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  350 г   957 р 
запеченный с овощами

МЯСО РАПАНОВ       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  200 г  657 р

Мидии Киви

Голубые
мидии

Стейк лосося



РЫБАРЫБАРЫБАРЫБА
горячие блюда

ДОРАДО    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  400 г  1357 р
в тайском стиле с имбирным соусом и кинзой

ФОРЕЛЬ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  350 г   997 р 
запеченная с томатами и ароматными травами

ФИЛЕ ПИКШИ       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  250 г  995 р
с соусом из шпината

КРЕВЕТКИ ТИГРОВЫЕ       . . . . . . . . . . . .  350 г  977 р
в сливочном соусе с рукколой

БАРАБУЛЬКА ЖАРЕНАЯ   . . . . . . . . . . . . . . 150 г   495 р

Мясо
рапанов

Дорадо

Филе
 пикши

Барабулька



ПТИЦАПТИЦАПТИЦАПТИЦА
горячие блюда

ЦЫПЛЕНОК ТАПАКА       . . . . . . . . . . . . . .   350 г    697 р
со сливочно-чесночным соусом

КУРИНАЯ ГРУДКА     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  300 г   695 р 
запеченная в беконе с цукини и шампиньонами,
приготовленными на гриле

ЖАРКОЕ С КУРИЦЕЙ     . . . . . . . . . . . . . . . . .  350 г   615 р

Жаркое
из курицы

Цыпленок тапака

Куриная грудка
в б еконе



ПТИЦАПТИЦАПТИЦАПТИЦА
горячие блюда

КУРИНОЕ ФИЛЕ        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   200 г    545 р
с шампиньонами в сливочном соусе

КОТЛЕТКИ    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  300 г   545 р 
из рубленой куриной грудки с картофельным пюре

УТИНАЯ ГРУДКА        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  250 г  995 р
с апельсиновым соусом

Утиная  грудка

Котлетки

Куриное филе
с шампиньонами



МЯСОМЯСОМЯСОМЯСО
горячие блюда

СТЕЙК ШАТОБРИАН        . . . . . . . . . . . . .   450 г   1850 р
с овощами в соусе терияки и запеченным картофелем  

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ     350 г  1850 р 
с брокколи, приготовленными на пару

ТЕЛЯТИНА        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  200 г  1175 р
запеченная под сыром, с грибами в сливочном соусе

ЖАРКОЕ  С ТЕЛЯТИНОЙ    . . . . . . . . . .  350 г  765 р

Стейк Шатобриан

Медальоны из
телятины

Телятина под
сыром



МЯСОМЯСОМЯСОМЯСО
горячие блюда

СТЕЙК ИЗ СВИНОЙ ШЕЙКИ . . . . .   350 г    875 р
с овощами, приготовленными на гриле

ТЕЛЯЧЬЯ ВЫРЕЗКА        . . . . . . . . . . . . . . . . .  350 г  1075 р
С ТОБАСКО
обжаренная с луком в соусе тобаско с картофельным 
пюре на гарнир

МЕДАЛЬОНЫ 
ИЗ СВИНОЙ ВЫРЕЗКИ  . . . . . . . . . . . . . . . . .  350 г   945 р 
беконе с овощами гриль

ЖАРКОЕ  СО СВИНИНОЙ   . . . . . . . . .  350 г  725 р

Стейк из
свиной шеи

Медальоны из
свиной вырезки



ГАРНИРЫГАРНИРЫГАРНИРЫГАРНИРЫ СОУСЫСОУСЫСОУСЫСОУСЫ

ХЛЕБХЛЕБХЛЕБХЛЕБ

КАРТОФЕЛЬ  ФРИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   150 г    235 р
с классическим томатным соусом   

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ . . . . . . . . . . . . . . . .  150 г   195 р 

КАРТОФЕЛЬ ЗАПЕЧЕННЫЙ . . . . . . . .  150 г  235 р
с сыром  

БРОККОЛИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   150 г    395 р
приготовленные на пару      

РУККОЛА  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  100 г   415 р 
с вялеными томатами и маслинами 

ОВОЩИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  150 г  415 р
обжаренные в соусе терияки 

ОВОЩИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  200 г  497 р
приготовленные на гриле     

ДИКИЙ РИС  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  150 г   445 р 

БУЛГУР . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  150 г  325 р
с соусом песто

КЛАССИЧЕСКИЙ КЕТЧУП   . . . . . . . . .   50 г    80 р

ОСТРЫЙ ТОМАТНЫЙ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  50 г   80 р 

ЦЕЗАРЬ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  50 г  100 р

ДИЖОНСКАЯ ГОРЧИЦА   . . . . . . . . . . . .   50 г    100 р

БАРБЕКЮ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   50 г    130 р

ТЕРИЯКИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  50 г   130 р 

ДЗАДЗИКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  50 г  130 р

КИСЛО-СЛАДКИЙ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   50 г    130 р

ЧИЛИ СЛАДКИЙ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   50 г    130 р

БУЛОЧКА ПШЕНИЧНАЯ    . . . . . . . . . . . . . . . . .      40 р
с кунжутом

БУЛОЧКА РЖАНАЯ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .     40 р

Брокколи

Овощи 
гриль

Овощи 
в соусе
терияки

Дикий
рис


























































